Vanille cupcakes ‘Knibbel knabbel knuisje’

w Dit recept is komt uit het boek ‘Cupcakes van Petra’
a5 | Uitgeverij The House of Books
& ISBN 9789044332582

@9 Bak 12 vanillecupcakes en kleur terwijl ze afkoelen 200 g van de marsepein met een
klein beetje roze veedingskleurstof. Rol 1/4 van deze marsepein uit tot een lap van 1 2
2 mm dik en snijd hier 12 gezichtjes uit. &) snijd indien nodig de kapjes van de cup-
cakes af zodat de cupcakes een plat opperviak hebben. & Voeg aan de overgebleven
roze marsepein nog wat extra voedingskleurstof toe en rol dit uit tot een lap van 2 mm
dik. Steek hier met het uitsteekvormpje 12 rondjes uit en bevestig ze met een likje gla-
Houd van de overige 200 g marsepein en klein beetje apart om

zuur op de cupcake
met de gele voedingskleurstof te kleuren. Verdeel de overgebleven marsepein in 2 de-
% Rol de zwarte marsepein

len en kleur ze met de zwarte en bruine voedingskleurstof.
uit tot een lap van 2 mm dik en maak hier de hoed en kleding van. Bewaar een klein
Rol de gele marsepein uit tot een lapje van 1 mm dik en

beetje zwarte marsepein
steek hier met de plunger cutter kleine sterretjes uit. €& Gebruik de knoflookpers om

van de bruine marsepein sliertjes voor de bezem te maken. Bewaar een klein beetje
bruine marsepein. Bevestig de slierten aan een houten prikker. Kneed de overgebleven
zwarte en bruine marsepein door elkaar en maak hier met de knoflookpers haren van.
=) Smeer met het kwastje de bovenkant van de cupcakes in met een dun laagje water.

Versier de cupcakes door het heksje ercp te plakken en de bezem erin te prikken. Kleur

het eiwitglazuur met een beetje zwarte voedingskleurstof en doe dit in het spuitzakje.

Teken hiermee de ogen, neus en mond op het gezichtje.

12 vanillecupcakes (zie p. 12) - 400 g marsepein
(of rolfondant) « roze, bruine, zwarte en gele

voedingskleurstof - eiwitglazuur

muffinvorm = papieren cakecupjes = roller -
uitsteekvormpje rond = mini plunger cutter ster
- knoflookpers = houten prikkers =
kwastje « water « spuitzakje
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