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CAKE -
Verwarm de oven yoor op 180 (e

7eef de bloem €n de bakpoeder pboven een kom.
Meng met een garde de amande\poeder, de suiker en
het zout erdoor. Mix in een andere kom het el met de
R CAKE melk, de zonnebloemo\ie en de vanille. Voeg beide
100 gr bloem mengsels bij elkaar en mix z& op lage stand, tot een
100 gr amandeipoeder glad peslag. Mix het beslag yervolgens Nog 10 seconden
1 eeth. bakpoeder gty °R de hoogste stand. Zet de cupcakevormp]es in de
970 gr suiker cupcaketray en vul ze vOOr driekwart met het beslag.
mespunt zout gak de cupcakes in de voorverWarmde oven in
1 el ongeveer 25 minuten gaar.
180 mi metk
60 ml ;onnebloemolie C%TROENCREN\E
merg geschraapt uit een vanillestokje of  Kijk voor de bereiding in het hoofdstuk gasisrecepten
1 eetl. natuurtijk \/ani\\e-extract toppings: pag. 28.

CITROENCREME GARNERING
125 mi citroensap Schep de citroencreme in een spuitzak met een
125 gr suiker Kartelmondje €N verdeel de creme over de cupcakes.
125 gr €l Garneer de cupcakes met de cantuccini—koek}es,
4 gr gelatine de p'\]nboompit]es en de citroenrasp- Bestuif ze licht
185 gr boter met de cacao en de poedersuiker.

GARNER\NG

100 gr cantuccini (ltaliaanse Koekjes)
50 gr citroenrasp
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